‘ PARTYSERVICE

KNIGGE

REGIONAL. QUALITAT. HANDGEMACHT.

Festtagsmeniis & Weihnachtsessen

Sichern Sie sich jetzt Ihre festlichen Menus & Hauptgerichte ab 4 Personen und
genieBen Sie unvergessliche Momente mit lhren Liebsten! Bestellungen nehmen wir bis
zum 14.12. oder bis zur Erreichung unserer Kapazitaten entgegen. Die Abholung erfolgt
am 24.12.von 10 bis 11:30 Uhr. Alle Speisen werden auslaufsicher verpackt, und mit der
beigeflgten Anleitung wird Ihr Festtagsmenu zum Kinderspiel.

Menii 1 Menu 2

Niedersachsische Hochzeitssuppe Niedersachsische Hochzeitssuppe

kKK *kk
Schweinefilet-Medaillons in 1/2 Bauernente ,vorgegart’

Waldpilzrahm mit Kartoffel mit Orangensauce, KartoffelkloBen
Gemusegratin und Apfelrotkohl

EE 3 3 kK
Rote Griitze mit-Vanille Sauce Pflaume — Zimt — Tiramisu

pro-Rerson 25,90€ pro Person 29,90€

Suppen (pro Liter, ca. 3 Personen)
o Niedersachsische Hochzeitssuppe-10,00 €
e Gulaschsuppe-12,00€

Hauptgerichte (pro Person)

¢ Rheinischer Sauerbraten mit Apfelrotkohl & KartoffelkloBen — 22,90 €

e Zungenragout nach Hausfrauenart (ca. 400 g, mit Madeira) - 11,00 €
Traditionelle Weihnachtsgans (vorgegart, fiir 4-5 Personen)

o Gans gefiillt mit Apfeln (ohne Beilagen) - 119,00 €

e Gans mit Orangensauce, Apfelrotkohl & KartoffelkloBen — 149,00 €
Desserts (pro Person)

e Rote Gritze mit Vanillesauce —4,00 €

e Mousse au Chocolat-4,00€

Bestellungen nehmen wir unter 05109 515605 oder Uber unsere Internetseite entgegen

Alle Preise inkl. MwSt.


https://www.partyservice-knigge.de/spezialitaeten-fuer-die-festtage/bestellung/

